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Geschmack, Geschichte und Botanik

Datum: Samstag, 5. Dezember 2026
Kurszeit: 10:00-17:00 Uhr
Leitung: Melanie Kleineberg, Evelin Pfeifer
Kosten: 190 CHF

Online-Anmeldung: www.bg.uzh.ch/de/fuehrungen-kurse/erwachsenenkurse
Kontakt: evelin.pfeifer@uzh.ch

Bitte beachten Sie unsere Geschiftsbedingungen unter: www zh.ch/de/fuehrungen-kurse/erwachsenenkur:

Tauchen Sie ein in die faszinierende Vielfalt aromatischer Pflanzen und erleben
Sie, wie Gewlirze Gerichte veredeln und liberraschende Geschmackswelten
eroffnen. In diesem Kurs erkunden wir die Kunst des Wiirzens, erfahren, wie
einzelne Gewdrze richtig angewendet werden, und kreieren gemeinsam feine Ge-
wirzmischungen. Dazu bereiten wir kleine, aromatische Speisen zu, die wir ab-
schliessend in einer genussvollen Degustation verkosten.

Neben der praktischen Arbeit widmen wir uns auch der Geschichte und Botanik
ausgewahlter Gewlrzpflanzen. Ein Spaziergang durch den Botanischen Garten
fuhrt uns direkt zu den lebenden Pflanzen - und lasst uns ihre Herkunft, Vielfalt
und Besonderheiten mit allen Sinnen erleben.

Fotos: unsplash.com
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Melanie Kleineberg-Ranft ist diplomierte Botanikerin und gibt seit

25 Jahren Gartenfiihrungen, Vortrage und Kurse am Botanischen
Garten der UZH. Neben ihrer Tatigkeit als Assistentin am Botanischen
Institut fiir Systematische und Evolutionare Botanik und in der
Qualitatssicherung von pflanzlichen Heilmitteln bei der Firma Phytax
leitet sie auch Kochkurse und Wildpflanzentouren.

Evelin Pfeifer ist diplomierte Botanikerin und arbeitet als Garten-
padagogin am Botanischen Garten der UZH. Dazu hat sie Aus-
bildungen in Angewandter Phytotherapie und Ganzheitlicher
Ernahrungsberatung. Seit 25 Jahren gibt sie Kurse, Flihrungen und
unterrichtet an verschiedenen Institutionen.



